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麻生本店 麦焼酎　蘖 -ひこばえ-

蘖
Hikobae

「蘖」は、切り株や朽ちた倒木から、 
新たに芽吹く新芽の事を指します。 
小さくも力強く立ち起がる。 
その姿に蔵の思いを重ね名付けられました。 

麦の香りをほのかに残しつつ、 
繊細なコクを楽しめる味わいとなっています。 
肉料理や濃いめの味付けの料理にも合います。
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麦焼酎

原材料名 麦・麦麹

アルコール度数 25度

容量 1800ml、900ml、720ml
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麦焼酎

〒879-5432　大分県由布市庄内町畑田16番地 
TEL:097-582-0008 
Mail:info@asouhonten.com 
https://asouhonten.com/ 
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